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VERBRINGEN SIE MIT IHRER FAMILIE, FREUNDEN
ODER KOLLEGEN IN UNSEREN RESTAURANT EINE
GENUSSVOLLE ZEIT.

DAFUR BIETEN WIR IHNEN DIESE
3 OPTIONEN AN:

SUPPE/HAUPTGANG/DESSERT
60.-€/PERSON
VORSPEISENVARIATON/HAUPTGANG/DESSERT
66.-€/PERSON
VORSPV./SUPPE/HAUPTGANG/DESSERT
77.-€/PERSON

UNSERE PAUSCHALE BEINHALTET:
SEKTEMPFANG ODER GLUHWEINEMPFANG
ALKFOHOLFREIE GETRANKE, BIERE,WEIN, WASSER &
HEISSGETRANKE
GEDECKPREIS, DEKO, SERVICE, TISCHWASCHE

AUFPREIS FUR LONGDRINKS, APERITIFS & DIGESTIFS
VON 6.-€/PERSON ZUBUCHBAR

DIE PAUSCHALE GILT FUR
5 STUNDEN AB BEGINN DER FEIER
LETZE RUNDE 22.30 UHR




SPEISENAUSWAHL:

SUPPEN:

-Rinderkraftbrihe mit Leberspatzle
-Tomatensuppe mit Sahnetupfer und Croutons
-KUrbissuppe mit kandierten Kernen

HAUPTGANGE:

-SCHWEINEFILET AN WALDSCHWAMMERLSAUCE
hausgemachte Spatzle
-LACHSSTEAK MIT PESTO
dazu mediterranes Gemuse und Rosmarindrillinge
-RINDERLENDENSTEAK AN PFEFFERRAHMSAUCE
Speckbohnen & Kartoffelgratin
-GANSBRUST AN NATURSAUCE
dazu Kartoffelknodel und Blaukraut
-HAHNCHENBRUST AN ZITRONEN-SALBEISAUCE
auf Linguine mit Kirschtomaten

DESSERT:

SCHOKOBISKUIT MIT VANILLEPARFAIT
DAZU BESCHWIPPSTE SAUERKIRSCHEN UND SAHNETUPFER

INDIVIDUELLE MENUS SIND WIE BISHER AUCH WEITERHIN
MOGLICH
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